Chateau Tour Saint Christophe se situe sur la commune de Saint Christophe des Bardes a la limite de Saint-Emilion.
Le vignoble du Chéteau Tour Saint Christophe présente une particularité exceptionnelle a Saint-Emilion, il est en
partie planté sur d’étroites terrasses aménagées ou la vigne est jardinée en rangs serrés. Ce paysage en cascade se
déploie sur le coteau de Cassevert dominant la combe de Saint Laurent.

Le Chateau Tour Saint Christophe a été acquis par Peter Kwok et sa fille Karen en 2012.

Le Chateau surplombe donc de magnifiques terrasses plusieurs fois centenaires sur un terroir argilo-calcaire.
Conscients de la richesse de cet héritage et afin de le préserver, Peter Kwok a entrepris de restaurer la propriété.
Lobjectif fut de faire revivre ce vignoble en terrasses avec le « démontage » et la reconstruction de cet appareillage en
pierres séches tel qu'il avait été édifié au X VIII siécle. Environ r.5km de murs en pierres ont été rénovés en retaillant
chaque pierre a la main, ce travail titanesque permit de garder I'aspect originel de ce lieu-dit unique.

Les vignes, dont I'dge moyen est de trente ans, sont orientées Sud Sud-Ouest et bénéficient dune exposition idéale
et de conditions de drainage naturel parfaites. Une partie du secret de la complexité et de la qualité de notre terroir
demeure dans cette contexture.

DEGUSTATION

Les reflets couleur violine sont déja une invitation a la dégustation. Au nez, les arémes de miire, de cerise noire
croquante et juteuse, de sureau et d’épices se développent, se complétent, sentrelacent sans se confondre, ils
restent purs, nets. En bouche, le terroir simpose encore et toujours : des tannins ciselés, bien rangés, une tension
remarquable, une finale saline et trés persistante.

SUPERFICIE 23 hectares

ASSEMBLAGE 80% Merlot - 20% Cabernet Franc
SoLs Argilo-calcaire

DATES VENDANGES 18 septembre au 7 octobre
VINIFICATION

Aprés une sélection méticuleuse sur pied et dans les chais, les raisins triés sont pour une partie acheminés dans des
cuves en béton. Environ 25% de la récolte, est directement mis en barriques bordelaises, un itinéraire technique appelé «
vinification intégrale », particuliérement bien adapté a certaines parcelles du Chateau Tour Saint Christophe. Pour plus
d’'autonomie, notre équipe chai a été formée a l'ouverture et la fermeture des barriques chez nos tonneliers partenaires.
Le chai principal de vinification a été aménagé avec des cuves béton de contenances adaptées aux différentes parcelles
du vignoble avec de grandes trappes qui facilitent le travail de pigeage. Deux autres chais ont été pensés pour la
vinification en barrique et la fermentation malolactique avec des capacités de fortes amplitudes thermiques controlées.

ELEVAGE 25% barriques neuves ; 60 % barriques d'un vin et barriques de
deux vins ; 15% foudres ronds pendant 18 mois

ProbpucTION 88 000 bouteilles

DEGRE ALCOOLIQUE 145 %
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