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Château  Bellefont-Belcier 2023 - Informations

Dégustation
Un millésime marqué par l’élégance. Le vin révèle une mosaïque harmonieuse de notes 
florales, fruitées et crayeuses. L’attaque est ample, la structure tannique est précise, solide, 
mais soyeuse, relevée par une belle acidité, le milieu de bouche est magnifique, la finale est 
longue, à la fois saline et généreuse.

Créé à la fin du XVIIIe siècle, Château Bellefont-Belcier est idéalement situé sur la côte Sud de 
Saint-Emilion, cotoyant Château Pavie, Château Larcis-Ducasse et Château Tertre Roteboeuf.

A la fin du XVIIIe siècle, Château Bellefont-Belcier appartenait à une puissante famille de la 
noblesse bordelaise. Le comte Louis-François de Belcier avait d’abord fondé le vignoble, puis, au 
début du XIXe siècle, il bâtit le Château qu’il nomma Bellefont (son nom signifie Belle Fontaine 
en référence aux nombreuses sources cachées sur la colline où les vignes plongent leurs racines.)

Des travaux importants de restructuration du vignoble ont été entrepris en 1994.
Château Bellefont-Belcier a été classée en 2006 Grand Cru Classé.

14 hectares

72% Merlot - 18% Cabernet Franc - 10% Cabernet Sauvignon

Argilo-calcaire - Molasses du Fronsadais

Gestion parcellaire, culture traditionelle, enherbement, respect des 
équilibres environnementaux.

Réception gravitaire après tri. Macération et fermentation en cuves béton 
thermorégulées, de petites capacité.

30% barriques neuves - 30% foudres - 40% barriques d’un vin et deux vins

59 500 bouteilles

14,5 %
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Degré alcoolique
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Vert de Vin
94-95

Le nez est poivré, épicé, joliment 
racé, profond et gagne à être carafé. Il 
révèle des notes de cassis assez mûr, de 
myrtille concentrée et plus légèrement 
de violette, associées à des touches 
d’encens, de cerise noire, de thé Ceylan 
ainsi qu’à une pointe de bleuet. La 
bouche est joliment juteuse, fruitée, 
minérale, équilibrée et offre une 
trame juteuse/brillante et pulpeuse. 
En bouche, ce vin exprime des notes 
de myrtille pulpeuse, de cerise et plus 
légèrement de fraise brillante, associées 
à des touches de violette, de fève tonka, 
à une pointe d’infusion, ainsi qu’à une 
subtile pointe presque noisette toastée/
torréfiée. Bonne longueur. Un vin 
offrant une jolie brillance du fruit bleu. 
Belle persistance et sapidité.
J. Choukroun Chicheportiche - Nov. 2025

Yves Beck
96

Le vin commence par révéler son élevage, 
mais ce n’est qu’un bref péambule car à 
l’aération, ce sont des nuances de baies 
noires, de réglisse, de pivoines et de poivre 
qui créent l’identité olfactive. Je relève 
également les nuances crayeuses qui 
rappellent les calcaires présents à large 
échelle dans les vignes... En bouche, le 
vin se distinque par la complémentarité 
présente entre des tannins puissants et 
une structure rafraîchissante. Le vin est 
viqoureux, subtil, fin et incisif tout en 
soulignant son côté invitant. Un véritable
multitalent, en résumé ! Un Bellefont-
Belcier convaincant et sapide. Il sera 
compliqué de lui résister, à court terme et 
à long terme. Pourtant, il dispose de tous 
les éléments nécessaires à une lonque vie !
2027-2048
Yves Beck - Novembre 2025
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