CHATFEAU LEREY

CASTILLON COTES DE BORDEAUX

La propriété de 12 hectares d'un seul tenant est implantée sur un terroir argilo-calcaire sur la rive droite de
la Dor(ﬁ)ogne. Elle occupe une position privilégiée sur le plateau de Sainte-Colombe, petite commune a I'Est
de Saint-Emilion, chargée d'histoire avec les vestiges dPunc villa romaine et ses mosaiques, ainsi que son
église romane classée du XIléme sieécle.

Cette trés ancienne exploitation a appartenu a la famille Roque depuis I'époque de Louis XIII, maintes fois
{)artagéc et toujours reconstituée. Le dernier descendant de cette famille Philippe Le Roy issu d'une longue
ignée de viticulteurs et de charpentiers de barrique sera celui qui passera le témoin.

Chateau Le Rey a donc été racheté par un trio d’'amis en 2016 ; Peter Kwok (Hong Kong, Chéteau Tour Saint
Christophe, Chateau Haut-Brisson, Chéteau La Patache, Enclos Tourmaline) Philippe Lambrecht (Proprié-
taire delfa grande maison d'importation de vins Belge, Wijnhandel de

Brabandere, et propriétaire de Bodega Mas Alta en Priorat) et Jean-Christophe Meyrou

(Bordeaux, Directeur des Vignobles K).

L’age moyen des vignes est de 30 ans et la conduite du vignoble suit la philosophie de nos autres propriétés
afin de respecter les équilibres environnementaux.

Aujourd’hui 2 cuvées sont produites au Chateau Le Rey, Les Argileuses et Les Rocheuses.

Ces deux vins ne représentent pas comme d’habitude & Bordeaux un premiére et seconde étiquette, mais
sont faits comme en Bourgogne avec une philosophie du terroir. Les Argileuses sont issus d'un terroir d'argile
verte et bleue et Les Rocheuses d'un terroir 100% calcaire.

Une superbe fraicheur aromatique, avec des aromes de baies rouges et noires et une belle
minéralité.

La bouche est profonde, charnue et offre une belle énergie. La finale rappelle la craie et les
fruits.

SUPERFICIE 6 hectares

ENCEPAGEMENT 8o% Merlot - 20 % Cabernet Franc

SoLs Calcaire 7 f)l)‘%

VINIFICATION Cuves inox tronconiques (Cuves de petites volumes Sty

afin de correspondre au mieux au parcellaire)
CHATEAU LEREY
CHATEAU LE REY LES ROCHEUSES 2021
TERROIR Gl Parcellesn®5 et 6
2021

PARCELLES #5&6

ELEVAGE 20% barriques neuves - 40% barriques 1-vin
40% barriques 2-vins pendant 12 mois

PRODUCTION 14 000 bouteilles
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JAMES SUCKLING
92-93

«Lots of pretty fruit here. Peaches and
currants with some flowers. Lovely, me-
dium-bodied and refined wine with long
tannins. Very elegant. From later-harves-

ted vines.” James Suckling June 2022

FALSTAFF
91

«Deep garnet, purple edge to rim. Fine

black berry fruit, ripe plums, delicate herbal
savouriness, chalky, limestone freshness.
Taut, lively structure, red berry nuances,
ripe tannins, salty finish ; a versatile food
companion.” Peter Moser May 2022

YVES BECK
91-93

CHATEAU LEREY

CASTILLON COTES DE BORDEAUX

ROBERTPARKER.COM
89-91

“Les Rocheuses is matured in used barrels. Re-
vealing aromas fo sweet berries, cherries and
petals, it's medium to full-bodied, bright and
lively, with powdery tannins and chalky grip,
concluding with a saline finish.»

William Kelley April 2022

VVWINE - ADRIAN VAN VELSEN
90

“Rubis brillant. Tres frais, un peu plus fruité

rouge, avec une fine épice et une note fraiche et
pierreuse. Bouche élancée, élégante, déja buvable,
avec des tanins adhérents et bien serrés et une
acidité vive. Un vin élégant, facile & boire et doté
d'un pedigree. Trés bien fait.»

Adrian van Velsen April 2022

VERTDEVIN
92

““Superbe bouquet marqué par la fraicheur de
la minéralité et des notes de groseilles. En
bouche, le vin est invitant, séduisant et saillant.
Que d’énergie et de charme lié  une sucrosité
entrainante. Le vin cumule vivacité, charme et
fraicheur ! C'est en soi, une sacrée perfor-
mance, surtout avec 15,5 d'alcool ! Léquilibre est
la... et cela rend le résultat final encore plus mé-
ritoire. Un vin qui surprend tant par son
charme que sa tension et la persistance de sa fi-
nale. - Yves Beck April 2022

«Le nez est fruité, frais et offre une fine
puissance, une jolie définition ainsi quune
certaine finesse. On y retrouve des notes de
mire pulpeuse/juteuse, de zan et plus lége-
rement de petits fruits bleus juteux/frais as-
sociées a de fines touches de minéralité
racée, de lys frais ainsi qua de discrétes
pointes de baton de réglisse frais et 4 une
fine pointe presque poivre frais. La bouche
est fruitée et offre de la fraicheur, de Ia juto-
sité, une trame minérale, une bonne défini-

tion, de la gourmandise, de 'harmonie, de la

sapidité de la générosité ainsi quune bonne
pureté du fruit. Un vin gourmand, sur le
fruit, bien mené, bref cest un bonbon !”
Jonathan Chicheportiche April 2022

REVUE DE PRESSE

DECANTER
90

«So plush and ripe on the nose, really quite
vivid in terms of colour in the glass and fla-
vour - fragrant and inviting. You can feel the
structure here, plush, plump and chewy yet
serious, structured and super lively. Mouth-
filling with opulence and jammy fruit to the
fore but edged with these bitter dark choco-
late, vanilla, caramel and cedar tones that
give frame and nuance. Bold and full of cha-
racter with cooling freshness throughout
and a spicy minty and saline finish. From
plots on 100% limestone.»

Georgie Hindle April 2022

THE WINE CELLAR INSIDER
90-92

“Black raspberries, crushed rocks, wet

earth and a touch of cocoa are already sho-
wing on the nose and palate. The wine is
medium-bodied, soft, sweet and fresh,
with lift, energy and sweet red fruits in the
finish. The wine blends 8o% Merlot with
20% Cabernet Franc. This will be easy to
enjoy on release.

Jeff Leve May 2022

CHATEAU BELLEFONT-BELCIER - CHATEAU TOUR SAINT CHRISTOPHE - ENCLOS TOURMALINE - CHATEAU HAUT-BRISSON - CHATEAU LA PATACHE - ENCLOS DE VIAUD - CHATEAU LE REY

1 lieu-dit Cassevert 33330 Saint Christophe des Bardes, France

Tel : +33 557 24 77 15 - Fax : +33 5 57 74 43 57- contact@vignoblesk.com - www.vignoblesk.com



